
Die Lebensmittelindustrie hat als einer der größten Wirtschaftszweige einen erheblichen Einfluss auf den Energieverbrauch 
in Deutschland. Laut Angaben des Bundesministeriums für Wirtschaft und Energie verbraucht die Branche etwa 5 % der 
gesamten industriellen Energie. Die größten Energieverbraucher in der Lebensmittelindustrie sind Prozesse wie Erhitzen, 
Kühlen, Gefrieren und Trocknen.
Es gibt jedoch Möglichkeiten den Energieverbrauch zu reduzieren und somit sowohl Kosten als auch die Umweltbelastung 
zu senken. Hierzu gehört beispielsweise der Einsatz von energieeffizienten Produktionsprozessen oder die Nutzung von 
Abwärme.
Unter dem Motto "Neue Möglichkeiten zum Energiesparen in der Lebensmittelindustrie“, findet am 19, April 2023 ein 
Nachhaltigkeitseminar am DIL Deutsches Institut für Lebensmitteltechnik e. V. in Quakenbrück statt. Neben einem Überblick 
über den derzeitigen Stand des Energieverbrauchs im Lebensmittelsektor, durch Prof. Dr. Jörg Meyer, vom Institut für 
Energietechnik & Energiemanagement, an der Hochschule Niederrhein, präsentieren die Unternehmen Ecos Consult GmbH 
sowie hs-tumbler GmbH innovative Lösungen zum Energiesparen.
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Mehr Informationen unter www.dil-ev.de
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Ankommen, Registrierung und kleiner Snack 

Begrüßung Dr. Volker Heinz, Vorstand, DIL e. V. 

Aktuelle Situation in der Lebensmittelindustrie? Prof. Dr.-Ing Jörg Meyer, SWK E2 - Institut für Energietechnik & 
Energiemanagement, Hochschule Niederrhein

Möglichkeiten der Energiekostensenkung Peter Beck, Ecos Consult GmbH
· Einsatz innovativer Technologien und -Konzepte
· Wärmepumpen – Eine vielseitige Alternative zum Gas- bzw. Ölkessel: Von der Bereitstellung von Heizungswärme bis
  hin zur Dampf- und Kälteerzeugung  

Diskussion Gerdfried Steinkamp DIL e. V.

Aktuelle Förderprogramme für Maßnahmen zur Energiekosteneinsparung und Steigerung der Energie-
effizienz im Betrieb Peter Beck, Ecos Consult GmbH
· Anlagentechnik · Prozessinnovationen · Querschnittstechnologien · Energiemanagement · energetische Gebäude-
  sanierung · Beratungsleistungen

Diskussion Gerdfried Steinkamp DIL e. V.

90 % Energieeinsparung durch ein alternatives Herstellungsverfahren – ist das möglich? Christopher Specht, 
hs-tumbler GmbH Consult GmbH

Schlusswort Gerdfried Steinkamp, e. V.

Ende der Veranstaltung

Führung DIL e. V. oder Demonstration hs tumbler (optional) Gerdfried Steinkamp, DIL e. V. und Christopher 
Specht, hs-tumbler GmbH
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EINLADUNG

19.04.2023  |  12:00 - 16:00 Uhr
Prof.-von-Klitzing-Str. 7 , D-49610 Quakenbrück

NEUE MÖGLICHKEITEN ZUM ENERGIESPAREN 
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