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FORSCHUNG 
UND REFERENZEN 

  FOOD PROCESSING

Life Cycle Assessment of innovative 
technologies, TU Delft, Leiden 
University, 2014

  SMOKE PRODUCTS

Life Cycle Assessment of meat 
products smoked by the use of 
purified primary smoke products
in comparison to conventional 
smoking, Red Arrow Handels GmbH, 
2014–2015

  MEAT ALTERNATIVES 

Life Cycle Assessment of most known 
meat substitutes, internal DIL study, 
published in International Journal of 
Life Cycle Assessment in 2015

  MILK CASE STUDY 

Environmental sustainability of  
ultra-high pressure homogenization 
application for liquid foods, Aalborg 
University, 2015

  SPATIO-TEMPORAL TOOLS 
          FOR REGIONAL LOW-CARBON  

DEVELOPMENT
 

Linking LCA and GIS to assess clusters 
of GHG emissions from cocoa farming 
in Peru, Ecosystem Services LLC, 2015

  LIFE CYCLE ASSESSMENT APP

DIL Life Cycle Assessment App, 
2015–2016

  ENTOMOFOOD

Application of edible insects in Western 
food products, Life Cycle Assessment of 
insect based products, multiple partners 
from Germany and Belgium, 2016 

  ALTERNATIVE RESEARCH

Thermal and alternative pasteurization 
of tomato and watermelon juice: an 
energy comparison and life cycle  
assessment, KULeuven, submitted to 
Journal of Cleaner Production, 2016
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Ökobilanzierung
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Die Ökobilanzierung ist eine neuartige und gemäß 

ISO EN 14040 und 14044 standardisierte Methode zur 

Erfassung der ökologischen Auswirkung industrieller 

Verfahren und Güter. Sie dient der Identifikation kritischer 

Hotspots. Hierdurch können Ansätze zur Steigerung der 

wirtschaftlichen und ökologischen Leistung eines 

Unternehmens identifiziert werden. 

WIE PROFITIERT 
MEIN UNTERNEHMEN? 

Unser Team verfügt über weitreichende Erfahrungen im 

Food-Bereich. Unser Service-Angebot rundum die 

Ökobilanzierung umfasst folgende Leistungen: 

WIE FUNKTIONIERT ÖKOBILANZIERUNG? 

Durch eine Analyse der Lieferkette werden zunächst der 

genaue Ressourcenverbrauch (Input) und die Umwelt-

auswirkungen eines Produktes/eines Verfahrens (Output) 

ermittelt. Hierdurch wird eine Identifikation von 

Verbesserungs- und Einsparpotenzialen ermöglicht. 

Diese Erkenntnisse und das lebensmitteltechnologische  

Know-how des DIL bilden die Grundlage zur Entwicklung 

und Umsetzung maßgeschneiderter Lösungen zur 

Prozessoptimierung. 

VON DER ANALYSE 
ZUR LÖSUNG  

LCA BASIC 

Diese erste Analyse stellt die Grundlage der Ökobilanzierung dar 

und nutzt bestehende standardisierte Daten zur Identifikation von 

Optimierungspotenzialen. Mit 20 Prozent des Aufwands lassen sich 

hierbei bereits 80 Prozent des gesamten Potenzials erschließen. 

LCA PRO 

Auf dieser Basis kann eine vertiefende Ökobilanzierung durchgeführt 

werden, die detailliertere, auf das jeweilige Produkt, den Prozess oder das 

Unternehmen zugeschnittene Ergebnisse und Einsparpotenziale liefert.

LIFE CYCLE 
ASSESSMENT

MEHRWERTE FÜR UMWELT 
UND IHR UNTERNEHMEN  

Durch die Reduktion des Energie- und Ressourcenver-

brauches ermöglicht die Ökobilanzierung eine Reduzierung 

der Produktionskosten und der Umweltauswirkungen. 

Zudem tragen die Optimierungen zur Image-Aufwertung 

ihres Unternehmens bei. 

WELCHE LCA BENÖTIGT 
MEIN UNTERNEHMEN? 

WAS IST ÖKOBILANZIERUNG? 
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